GRINDING AND BREWING
PROFESSIONAL

CORSO ED ESAME DI CERTIFICAZIONE

Trainer: EDDY RIGHI / DARIO CIARLANTINI
pata: 7/ 8/ 9 APRILE 2021

Gurriculum
Effetti di diverse pratiche di tostatura sull estrazione

Bypass: Perché? Bypass Brewing guide, pratica ed esercizi

Macinatura: effetti del particolato su forza/estrazione e assaggio filter vs espresso

Estrazione: navigare la chart

Forza: navigare la chart

Le variabili: temperature, Cold Brew, Blooming, turbolenza, tempo di contatto, materiali di filtraggio
Acidita, acidi organici

Acqua

Conservazione
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